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Sur les 25 hectares du domaine de Candie, la mairie de
Toulouse exploite, depuis 1976, le dernier vignoble de
Pagglomération.

Cabernet franc et sauvignon, Merlot, Syrah, Négrette
produisent des vins de pays rosés ou rouges, équilibrés,
fruités dans leur jeunesse, plus charpentés apres élevage en
fat de chéne.

La vinification et la mise en bouteilles se font au chai, au
rez-de-chaussée du chiteau de Saint-Simon, comme cest
de tradition depuis plusieurs siecles.

Toujours en phase avec son époque, le domaine de Candie
lance, aprés cinq années d’élaboration, sa gamme de

vins et de jus BIO ets'ouvre a la vente oust

directe pour rendre accessible a tous

le vin de Toulouse. p— W TOULOUSE
Toulouse en grand !




Tout commence par...

Le Jus de raisin : 2,90 € le litre
De beaux fruits miiris au soleil et rien d’autre.

...Et se poursuit par la route des vins

Le Saint Simon rosé : 5,40 € la bouteille
Sur le fruit et I'élégance, la baie de raisin éclate en bouche.
La convivialité de I'été par excellence.

Le Saint Simon rouge : 5,40 € la bouteille
Savoureux, gourmand et fruité, il se déguste tout au long
de ’'année. Encore meilleur servi frais, ’été.

L'Illustre : 6,30 € la bouteille
Complexe, harmonieux et délicat, il sapprécie sur lensemble
du repas.

Cuvée Tolosa rouge : 7,60 € la bouteille

Tout le savoir-faire du domaine de Candie. Elevé de
long mois en fats de chéne. A la fois puissant et équi-
libré, il accompagne idéalement les plus belles recettes
régionales.

Cuvée Tolosa Blanc : 7,60 € la bouteille
Chardonnay élevé en fit de chéne, ce cépage s'est tres
bien adapté a la terre du domaine. Exotique, frais et rond,
il se déguste aussi bien seul que sur des poissons ou des
volailles cuisinés ou encore du foie gras.

Domaine agricole de Candie
o

-l I‘Tcal 17, chemin de la Saudrune

* 100 % bio 31100 Toulouse

¢ Patrimoine historique vivant Tél.: 0536252615
¢ Chateau du Moyen age

o Maturité de sept cépages qui
donnent un goidt unique
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